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Hamburger maker
Hamburgerpresse

Iltem/Artikel: 05412

Hinweise zum Gebrauch

Mit der Hamburgerpresse formst du einen perfekt

proportionierten Hamburger.

1. Forme aus dem Fleisch Ballchen mit ca. 7 cm
Durchmesser.

2. Lege das Ballchen in die Presse und driicke mit
dem Deckel auf das Fleisch. Achte immer darauf,
die Kontaktflachen feucht zu halten, damit das
Fleisch spater nicht anhaftet.

3. Jetzt kannst du das geformte Fleisch bei um-
gedrehtem Boden leicht entnehmen und auf den
Grillrost legen.

Reinigung: Handwasche. Nicht in der Splilmaschine

reinigen!

Hergestellt in China.

@ Notices for Use

Prepare perfectly shaped hamburgers using the

hamburger press.

1. Make meat balls with a diameter of approxima-
tely 7 cm.

2. Place the meat ball on the press and press down
the lid onto the meat. Keep the contact surfaces
moist to prevent the meat from consequently
adhering to them.

3. Now turn the base part to easily remove the
shaped meat and place it on the grill.

Cleaning: Clean by hand. Do not use dishwashers!

Made in China.

Consignes pour |'utilisation

La presse a hamburger permet de former un hambur-

ger aux proportions parfaites.

1. Former avec la viande des boulettes d’env. 7 cm
de diamétre.

2. Poser la boulette dans la presse et appuyer sur la
viande avec le couvercle. Veiller a toujours main-
tenir les surfaces de contact humides afin que la
viande n'adhére par ultérieurement.

3. Maintenant, il est possible d’enlever légerement
la viande formée avec le fond retourné et la poser
sur la grille.

Nettoyage : lavage a la main. Ne pas nettoyer au

lave-vaisselle !
Fabriqué en Chine.

Indicazioni sullutilizzo

La pressa per Hamburger consente di formare un

Hamburger di perfette proporzioni.

1. Formare polpette di carne ca. 7 cm in diametro.

2. Inserire la polpetta nella pressa e premere il
coperchio sulla carne. Sempre badare che le
superfici di contatto siano umide in modo che la
carne non vi aderisca.

3. Girando il fondo ¢ facile rimuovere la carne
formata e metterla sulla griglia.
Pulizia: Lavaggio a mano. Non lavare nella lavastoviglie!
Prodotto in Cina.

Bruksanvisningar

Forbered perfekt formade hamburgare med hambur-

gerpressen.

1. Rulla kéttbullar till en diameter pa ca 7 cm.

2. Placera en kéttbulle i hamburgerpressen och
tryck ner locket pa kottet. Fukta kontaktytorna
for att forhindra att kottet fastnar.

3. Vénd nu pa bottendelen for att enkelt ta bort det
formade kottet och placera den pa grillen.

Rengoring: Diska fér hand. Anvand inte diskmaskin!

Tillverkat i Kina.
Bruksanvisning

Forbered perfekt formet hamburgere med hambur-

gerpressen.

1. Rull kjottboller til en diam pé ca 7 cm.

2. Plasser en kjottbolle i hamburgerpressen og trykk
ned lokket pd kjottet. Fukt kontaktflatene for
forhindre at kjattet setter seg fast.

3. Snu na pa bunndelen for enkelt 3 ta bort det
formete kjottet og plasser det pa grillen.

Rengjering: Vask for hand. Bruk ikke oppvaskmaskin!

Produsert i Kina.

[ FI | Kayttéohjeet

Hampurilaispuristimella saat taydellisesti muotoillun

hampurilaispihvin.

1. Tee lihasta noin 7 cm ldpimittaisia palloja.

2. Aseta pallo puristimeen ja paina lihaa kannella.
Pida pinnat kosteina, jotta liha ei tartu mychem-
min kiinni.

3. Kaanna pohja toisinpdin, poista pihvi ja aseta
grilliritilalle.

Puhdistaminen: Pese kasin. Ald puhdista astianpesu-

koneessa!

Valmistettu Kiinassa.

Brugsanvisning

Hamburger-presseren er velegnet til formning af

hamburgere med perfekte proportioner.

1. Form en kugle af kedet med en diameter pa ca.
7cm.

2. Lag kuglen i presseren, og tryk kedet sammen
med laget. Serg for, at kontaktfladerne er fugti-
ge, sa kadet ikke efterfalgende hanger fast.

3. Vend formen om, sa det er let at tage det forme-
de ked ud, og leeg det derefter pa grillristen.
Rengering: Manuel opvask. Pressen ma ikke vaskes i

opvaskemaskine!

Fremstillet i Kina.

Kasutamise juhised

Burgeripressiga saab vormida taiusliku suurusega

burgerikotleti.

1. Vormige lihast umbes 7 cm labimédduga pall.

2. Asetage pall pressi ja vajutage kaas lihale.
Kontaktpinnad peavad olema alati niisked, et liha
parast kinni ei jaaks.

3. N{ud saate vormitud liha imberpdératud pohja-
ga holpsalt eemaldada ja grillrestile asetada.

Puhastamine: Kasipesu. Mitte puhastada néudepe-

sumasinas!

Toodetud Hiinas.

Zasady uzytkowania

Za pomoca prasy do hamburgeréw uformujesz ham-

burgera o doskonatych proporcjach.

1. Uformuj z miesa kulki o Srednicy ok. 7 cm.

2. Wtoz kulke do prasy i docisnij mieso pokrywa.
Nalezy zawsze pamietac¢, ze powierzchnie styku
powinny by¢ wilgotne, aby mieso nie przywierato.

3. Teraz mozesz przekreci¢ podstawe, wyjac bez
trudu uformowane mieso i rozpocza¢ grillowanie.

Czyszczenie: Reczne. Nie my¢ w zmywarce!

Wyprodukowano w Chinach.

A hasznalatra vonatkozoé
informaciok

A hamburgerpréssel tokéletesen aranyos hamburger

formazhato.

1. Formdzzon a hasbdl kb. 7 cm atmér6ji gombo-
cokat.

2. Tegye a gombocot a présbe, és nyomja a fedelet
a husra. Mindig tigyeljen ra, hogy nedvesen
tartsa az érintkezési felliletet, hogy a hus ne
tapadjon majd ra.

3. Ekkor a megformazott hus a fenék felforditasaval
konnyen kivehetd és és a grillracsra helyezhetd.

Tisztitas: Kézi mosas. Ne tisztitsa mosogatdgépben!

Kinaban készilt.
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